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㈜우신주방
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확실한 원자재, 오랜 기술력과 노하우를 바탕으로 

성장하는 아이들을 위해 건강한 먹거리를 담아낼 

믿음직한 식판을 생산하는 회사 

40년 이상 스테인리스 식판을 제작하면서, 

축적된 기술과 노하우를 바탕으로 보다 편리하고, 

위생적이며, 경제적인 제품을 만들고자 노력하고 

있습니다.

우신주방의 모든 제품은 국내산 스테인리스 27종

(STS 304 계열)을 사용하고 있습니다.

(원자재 성적서 첨부 가능)

학생, 군인, 공무원, 회사원 등 학교와 일터에서 

단체로 급식을 실시하고 그 곳에서 제품을 사용

하는 모든 분들이 내 가족이라는 생각으로 정성껏 

생산하고 있습니다.

국그릇이 필요 없는 제품
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STAINLESS MEAL TRAY

STAINLESS
MEAL TRAY

(315*240*28/0.5t)

유아 및 저학년 용

유아용3호

(333*275*5/0.5t) 

초등학생용 4찬

전말이3호(사찬가로형)

(354*269*35/0.5,0.6t)

초등학생용 4찬

미니20호

(333*275*35/0.5,0.6t)

초등학생용 3찬

전말이3호

(333*275*35/0.5t)

초등학생용 4찬

전말이3호(사찬세로형)

(356*288*36/0.5,0.6t)

중/고등학생용 3찬

전말이특3호



국그릇이 필요한 제품

찬기

국그릇이 필요 없는 제품
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찬기찬기

(305*230*19/0.5t) 유아 및 저학년 용

유아용1호

(288*122*20/0.6t)

3찬기

(356*288*36/0.5,0.6t)

초/중/고등학생용 4찬

원형사찬3호

(374*287*25/0.5t) 일반단체 3찬

전말이6호

(375*290*35/0.5t)

중/고등학생 및 군인 3찬

전말이8호

(398*333*23/0.5t) 교직원 및 회사원 4찬

전말이15호

(400*300*35/0.5t)

고등학생 및 일반 4찬

전말이12호

(315*225*19/0.5t) 유아 및 저학년 용

유아용2호

(350*128*20/0.6t)

4찬기

(356*288*36/0.5,0.6t)

초/중/고등학생용 4찬

타원형사찬5호

(410*305*23/0.5t) 교직원 및 회사원 4찬

전말이21호

(375*290*35/0.5,0.6t)

중/고등학생용 4찬

전말이20호
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식판의 테두리(전말이 부분) 네 변의 중앙에 물결무늬로 압착하여, 물결 무늬의 굴곡과 공간을 따라 배수 및 

통풍 작용이 일어나, 건조 기능의 향상과 식판 분리의 용이성의 장점을 지니게 됩니다.

굴곡진 물결 무늬는 평편한 모양에 비해서 물과 공기의 소통에 더욱 효과적으로 작용 하여 배수와 배기에 

탁월한 도움을 줍니다.
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물결 식판 출시
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스테인리스 식판 관리 주의 사항
W O O S H I N

     - 세척기 투입 전 따뜻한 물에 기름때 제거용 세제와 식판을 넣고 충분히 불린 후 세정하세요.

        ▶ 남아 있는 기름때,세제,물 등이 식기 건조기에서 높은 열에 의해 건조되면서 얼룩이 발생됨.

     - 새 식판의 경우 애벌단계에서 수작업 세정을 지속적으로 반복하면 식판의 표면이

        매끄러워지면서 얼룩 발생을 최소화할 수 있어요.

     - PH9 이하의 중성세제를 사용하세요.

        ▶ 염기성이 높은 세제(판크린, 락스류)는 스테인리스 표면이 뿌옇게 변하는 환원작용을 일으킴.

        ▶ 특히, ‘판크린’은 높은 온도에서 적갈색으로 변하여 녹이 생긴 것 같은 현상이 일어나니

            사용방법을 잘 숙지하시고 사용하세요.

        ▶ 거친 수세미 사용은 스테인리스 표면을 손상시킬 수 있으며 얼룩 발생을 유발시킬 수 있음.

        ▶ 린스가 덜 헹구어지면 검은 얼룩무늬가 나타나는 린스코팅 현상이 일어남.

        ▶ 섭씨 100도 이상의 고열 건조 시 잔여 헹굼  물이 얼룩으로 남을 수 있음. 

      - 삶거나 세제 등을 활용해 주기적으로 집중세척을 해주면 식판을 깨끗하게 오래 사용할 수 있어요.

1) 애벌세척

2) 새식판 길들이기

3) 중성세제 사용

4) 부드러운 스폰지 수세미 사용

5) 린스 사용자제 또는 사용 후 완벽 헹굼

6) 건조 온도 준수 (섭씨80~90도)

주기적 집중 세척




